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Cenik EVINOTEKA.COM platny od 1.1.2026

Baskicky catering "Bar Bilbao" na vasich oslavach a spole¢enskych akcich na vyzadani

nazev charakteristika baleni __cena véetné DPH
Oblast Rioja bild vina
Vinaiskd oblast: Rioja Alta, Odrlda: Viura Suché bilé vino odridy viura. Hrozny jsou vylisovany a dba se na kratky kontakt slupek hrozni s mostem. Nasleduje fermentace pfi nizkych teplotach
Rioja Borddn Blanco bilé, suché ;’_’:“.:k g uchrafiujici delikatni chut hroznd. Barva je sldmova se zelenymi odlesky. Svéi viiné s hlubokym zaZitekm bilého ovoce a odkazem na tropické ovoce a citrusy. Dobra kyselost, nerusi, vino je suché 0,751 159,00 K¢
Ss s jemnym pisobenim a je vyborné jako aperitiv nebo pro lehké jidla. Doporutujeme k bilym masim, rybam, paelle a tapas, servirujte pfi 9-10"C
W
& s
E[J/]l/l/l/k Charakteristika: Vinafska oblast: Rioja Alta, Odriida: Viura. Polosladké vino prochazi fermentaci pfi nizké teploté (10°C), aby vynikla pfirodni jiskrnost a ovocn chut odrid Viura a Malvasia typickych
pro oblast Rioja. Fermentace se zastavuje, kdy? obsah prirodniho cukru dosdhne hodnoty 28g/litr, &ims se vinu da charakter stredomofského polosladkého vina.Info: Vinafstvi Bodegas Franco-
Diamante Blanco bilé, polosuché Espangla uZ v ndzvu upomina na djuhou polovinu de\{at»en:\asteho svto\e.tl, lfdy francouzsst\ vjnar\ z ?blasn Bordeal{x !Jtr;?eh vata[(gm phvrlloxery‘a rofhodll se pl:er\est své akt\vltry jizné od Py@ejL 0751 179,00 K&
Frederick Anglade Saurat tak zalozil roku 1890 v srdci Riojy, Logrofiu vinaf'stvi Franco-Espafiola. B&hem 20. stoleti vinaFstvi zazilo velky rozkvét. Béhem prohibice v USA tak ziskalo v Americe spoustu
novych zakaznikd. Jednim z nich byl i E. Hemingway, ktery vinafstvi v Logrofiu nékolikrat osobné navstivil a chvalorecil jeho nejoblibenéjsi znacku Diamante! Doporuéujeme: k aperitiviim, rybim
pokrmiim, darm moFe, ryzovym pokrmém, zakuskéim a studenym misdm. Servirujte pfi 10“C
7,0, Specialni edice v sérii "Diamante” kterou osobné poznal E. Hemingway! Hrozny odréidy Verdejo rostouci v nadmoiské vyce 750 m.n.m se sklizi v noci, aby nedochazelo k nadmérné oxidaci. Samotny
Diamante 100% Verdejo bilé, suché )/[///////]/k most fermentuje 21 dni pfi nizké teploté kolem 14ti ‘C. Vino mé Zlutou barvu se zelenymi odlesky, chuti upomina na bylinky, citrusy a exotické ovoce. V Ustech zanechévé elegantni a intenzivni stopu. 0,751 185,00 K¢
L0 |servirujte chlazené na 8-10°C, je vhodné k parovani s rybami, dary mofe a bilym masem, také k pokrmim z téstovin a ryze
RUEDA
,Diamantovy brus” obsahuje 75% hrozni odriidy Viura a 25 Chardonay. Vinice s jilovo-vapencovou pidou , kde se péstuje odriida Viura, jsou staréi nez 30 let a nachazeji se v nejzapadnéjsi éasti Lal
Rioja. Chardonnay se péstuje v La Rioja Media v nadmorské vysce okolo 690m.n.m v jilovo-piscité plidé. Degustace: Vino mé sldmové Zlutou barvu s krasnymi zelenymi odlesky. Voni po zralém bilém| -
Talla de Diamante bilé,suché Ja. €1 ¥ s¢ Pestule ¥ 1o o Mecla v nadiorsie ace oo L o e e v ANl 0751 209,00 K&
b ovoci, citrusech a tropickém ovoci. Chut je intenzivni s dobrym pomérem alkoholu a kyselosti. Zavér se svézimi stopami citrusovych ténéi a uhlicité kyseliny. Obsah alkoholu 12%. Parovani s jidlem:|
Dpcenante || perfektni jako aperitiv nebo k rybam, moFskym plodiim, téstovindm, ryZi a pokrmim z bilého masa. Podavejte vychlazené na 9-10°C.
- X PFi vyrobé tohoto vina se fermentace mostu prerusi v moments, kdy je hladina cukru na é vy3i typické pro é vino tohoto typu. Dale vino zraje 15 mésicti v sudech z amerického
. bilé, polosuché, ” DA . 5 ) N P LA PR 5 e . : 404 . P 5 4 x
Graciela reserva barikové 15 mésict dubu. Vino ma blystivou sldmové Zlutou barvu, silnou a plnou viini po bylinkach, zvlasté maté a fenyklu, na jazyku je citit jablko a anyz.Na patie zanechava velmi dlouhy dojem. Super doplnék patté, 051 369,00 K¢
| TGS husich jater, jednohubek a predkrmi Podavejte chlazené na 8'C
Diarnante
HHSERVA
- o 4 |S0%né vino na bilém platné s viini rozmarynu a medu a plnou chuti Vino se fermentuje véetné slupek a poté zraje ve stfedné vypalenych sudech z amerického dubu po dobu 18ti mésicti. Dal3ich 18
Vifia Soledad Reserva Tetee | bilg, barikové 18 PP . ) [ P < . PNV, TP . A - "
mésica mésicl zraje v lahvich. Jasna zlatoZluta barva, kofenité aroma a perfektné strukturovana hednvabna chut na patfe je typicka pro tuto Reservu.Vhodna pro parovani s rybami, predkrmy a tapas. 0,75 389,00 K¢
de Cuvee Podavejte pfi teploté 9-10 'C. Odborné ocenéni: - Silver Platinum, 95 bodi, Decanter, Velka Britanie. - Guide Repsol, 90 bodti, $panélsko. - Stfibrn medaile, Rioja Master, Velka Britanie
Oblast Rioja rGzova vina
Suché riZzové vino se stejnym podilem odridy Garnacha a Viura. Po sklizni se smichaji obé odridy, jemné se nalisuji a nechaji véetné slupek fermentovat dvanact hodin, aby se poté dolisovaly v most. -
Rioja Borddn Rosado rlizové, suché . ' vm P . v . P <o J P v J, : . ) S P PR, . N v ) P L y 0,751 159,00 K&
Ten se pak po odstranéni slupek fermentuje v nerezovych tancich pfi teploté 20'C. Vino ma brilantni malinovou barvu s lososovymi odlesky. Cerstvé a Siroka persistentni chut po malinach a citrusech
Charakteristika: Vinafska oblast: Rioja Alta, Odriida: Viura a Tempranillo. Polosladké vino prochazi fermentaci pfi nizké teploté (10°C), aby vynikla pfirodni jiskrnost a ovocna chut odrid Viura a
. Tempranillo typickych pro oblast Rioja. Fermentace se zastavuje, kdyZ obsah pfirodniho cukru dosahne hodnoty 28g/litr, ¢imZ se vinu dé charakter stfedomoiského polosladkého vina.Info: Vinafstvi
| e X et Bodegas Franco-Espanola u? v nazvu upomina na druhou polovinu 5 stoleti, kdy fr i vinaFi z oblasti Bordeaux utrpéli atakem phylloxery a rozhodli se prenést své aktivity jizné od "
riZové, polosuché N . . e N “ PRSI , s . y N 075! 179,00 K¢
Diamante Rosado tzove, polosu AN Pyreneji. Frederick Anglade Saurat tak zaloZil roku 1890 v srdci Riojy, Logrofiu vinafstvi Franco-Espaiiola. BEhem 20. stoleti vinafstvi zaZilo velky rozkvét. Béhem prohibice v USA tak ziskalo v Americe ’
spoustu novych zékazniki. Jednim z nich byl i E. Hemingway, ktery vinaFstvi v Logrofiu n&kolikrét osobné navétivil a chvalofetil jeho nejobliben&jsi znatku Diamante! Doporuéujeme: k aperitivim,
“\ rybim pokrmiam, darim mofe, ryzovym pokrmim, zékusk(m a studenym misam. Servirujte pfi 10“C
RIOJA
- . Zervené, suché, Hrozny odridy Tempranillo. Vino zraje 5 mésicti v sudu z amerického dubu, coz mu dodavé charakteristickou rudo-modrou barvu. Chut je elegantni s tény dfeva a koFeni. Vhodné k tapas, paelle, .
Rioja Bordon Tempranillo IR iy ocridy tempra n zraje 5 mesic: P, N Jecleg; v pas P 0,751 159,00 K&
barikové 5 mésicii lehkym ervenym masim a stiedné zralym syrim , servirujte pfi 16 °C to 18 °C




Rioja Bordén Crianza

Cervené, suché,

barikové 12 mésicl

Vinafskd oblast: Rioja Alta Odriida:Tempranillo a Garnacha. Obrané kulicky hrozni z vybranych hrozni se lehce nalisuji a nechaji se devét dni fermentovat pfi 25°C. Béhem této fermentace se most
kazdy den promicha, aby slupky hrozni pfedaly mostu ocekavanou barevnost. Po této dobé se vino prelije do stfedné vypdleného sudu z amerického bilého dubu. Tam zraje dalich 12 mésica.

V poloviné zrani se prelije do jinych sudi, aby se dosahlo prirozeného vy&isténi. Vino mé karminové éervenou brvu s rubinovymi odstiny, obsahuje jemné aroma opéleného dubu a vanilky. Chut je
dobfe strukturovana a hladka, pikantné zrala s elegantni tfislovinou. Zaujme dobra rovnovaha ovocné a kofenité chuti, kterd zanechava na patfe elegantni a dlouhou stopu. Jedno z nejprodavan:
Sesti vin na $panélském trhu: Zlata medaile, $panélské vina pro Asii, , Hong Kong: 2007, 89 bodii, Wine Spectator, USA: 2008, 88 bodii, Wine Advocate (Robert Parker), USA: 2006, Stéibrna medaile,
Berliner Wein Trophy. Némecko: 2007 Stfibrnd medaile: International Wine Challenge, Velka Britanie: 2006, Stfibrna medaile. Decanter World Wine Awards. Velka Britanie: 2005. Doporucujeme pro
ervend masa, zvéfinu, zralé syry a tapas, servirujte pfi teploté 16-18“C

0,751

199,00 K¢

Rioja Borddn Reserva

Zervené, suché,
barikové 18 mésict

Charakteristika: Vinarska oblast: Rioja Alta, Odrida: Tempranillo, Graciano a Mazuelo. Obrané kuli¢ky hroznii z vybranych hrozn se lehce nalisuji a nechaji se devét dni fermentovat pfi 25°C. BEhem
této fermentace se most kazdy den nékolikrat promichd, aby slupky hroznti piedaly mo3tu oéekdvanou barevnost. Poté se nechd smés dal3ich pét dni fermentovat bez michani. Po této dobé se vino
prelije do sudi z Amerického dubu (pivodem z Ohia a Missouri). BEhem 18ti mésicl zrani v sudech se vino postupné preléva ze sudl s mirnym opalenim, pfes stfedni Uroveri az po sudy silné
pélené.Vino intenzivné rubinové barvy s cihlovymi tény. Intenzivni bohaté viiné s tény pryskyfice a kofeni. Na patre je jemné a sametové, $iroké a plné chuti. Velmi elegantni viiné pfi vydechu nosem.
Ocenéni: Zlata medaile, Spanélské vina pro Asii, Hong Kong: 2006, 90 bodu. Repsol Wine Guide, Spanélsko: 2006, 90 bodi. Wine Advocate (Robert Parker), USA: 2004 Zlata medaile. Decanter World
Wine Awards: 2004, 90 bodu. Beverage Tasting Institute, USA: 2001, 89 bodu. Wine Enthusiast, USA: 2006, Stfibrnd medaile , Sélections Mondiales des Vins, Kanada: 2007 Info: Vinafstvi Bodegas
Franco-Espanola uz v ndzvu upomina na druhou polovinu stoleti, kdy fr i vinafi z oblasti Bordeaux utrpéli atakem phylloxery a rozhodli se pfenést své aktivity jizné od Pyreneji.
Frederick Anglade Saurat tak zaloZil roku 1890 v srdci Riojy, Logrofiu vinafstvi Franco-Espariola. Béhem 20. stoleti vinafstvi zaZilo velky rozkvét. Béhem prohibice v USA tak ziskalo v Americe spoustu
novych zakaznikd. Jednim z nich byl i E. Hemingway, ktery vinafstvi v Logrofiu nékolikrat osobné navstivil a chvalofecil jeho nejobliben
2véfina, zralé syry a tapas, servirovaci teplota 16-18'C

nacku Diamante! Doporuéujeme: pro ¢ervena masa,

0,751

279,00 K&

Rioja Bordén Gran Reserva

Cervené, suché,
barikové 36mésict
v sudu, 24 v lahvi

Charakteristika: Vinafska oblast: Rioja Alta, Odrida: Tempranillo, Mazuelo a Graciano. Obrané kuli¢ky hroznii z vybranych hroznu se lehce nalisuji a nechaji se 10 dni fermentovat pfi 25°C. Béhem této
fermentace se most kazdy den nékolikrat promicha, aby slupky hroznii pfedaly mostu ocekavanou barevnost. Poté se necha smés dal3ich 7 dni fermentovat bez michani. Po této dobé se vino prelije
do sudl z Amerického dubu. Béhem 36ti mésict zrani v sudech se vino postupné pfeléva ze sudi se stfednim opélenim do sudd silné vypélenych. Ze sud se pFeléva vino do lahvi a takto zraje dalsi 2
roky ve sklepich, nez se dostane na trh. Vino intenzivné rubinové barvy s odstiny palené tasky. Ukazkova viiné snoubici viiné kofeni a tabakovych listl. Chutové je pfitulné, kulaté a hedvabné na patre.
Pikantni tén zralych brusinek doladuje vyjimeénou elegantnost vina a harmonizuje dlouhé dozvuky chuti. Ocenéni: 93 bodi. Globe & Mail, Kanada: 2004, 92 bodi. Wine & Spirits Magazine, EEUU:
2001, 91 bodd. Stephen Tanzer’s International Wine Cellar, EEUU: 2004, 91 bod(. Toronto Star, Kanada: 2004, 90 bodi. Wine Enthusiast, EEUU: 2004, Zlatd medaile Sélections Mondiales, Kanada:
2004, Zlata medaile. Concours Mondial de Bruxelles. Belgie: 2004, Zlata medaile. Wine Style Asia. Singapur. 2004 Info: Vinafstvi Bodegas Franco-Espanola uz v nazvu upomina na druhou polovinu
stoleti, kdy fr: i vinafi z oblasti Bordeaux utrpéli atakem phylloxery a rozhodli se prenést své aktivity jizné od Pyreneji. Frederick Anglade Saurat tak zalo%il roku 1890 v srdci
Riojy, Logrofiu vinafstvi Franco-Espariola. Béhem 20. stoleti vinaFstvi zaZilo velky rozkvét. Béhem prohibice v USA tak ziskalo v Americe spoustu novych zakaznikd. Jednim z nich byl i E. Hemingway,
ktery vinafstvi v Logrofiu nékolikrat osobné navitivil a chvaloFetil jeho nejoblibengjsi znagku Diamante! Doporutujeme pro: Duiena Eervena masa, jehnéi, zralé silné syry, servirujte pfi 16-18'C

0,751

369,00 K&

MAS DIAMANTE

Novinka!!!!

s @
DIAMANTE

MLADE, VELMI SVEZI, VELMI CHUTNE A VELMI ZABAVNE VINO BARVA: VUNE: CHUT: Cervend barva s fialovymi odlesky. Intenzivni a vyraznd viiné. Velmi chutné éervené a terné ovoce. MIééné tony
jogurtu, které mu dodavaji vyrazny, charakteristicky a zajimavy charakter. Jemny nastup, lehce sladky nadech, ktery zajistuje rovnovahu mezi ovocem a plnosti. Dlouhy a jemny zavér. Vyrobeno z
hroznti odriid Tempranillo, Graciano a Mazuelo z vinic v Rioja Alavesa, v nadmofské vysce 575 m, z kef'ti starsich 40 let.

i podnebi a jilovito-vapenatd piida s vapencovym podlozim a
sadrovcem. Hrozny se lisuji celé, véetné Easti stopky, aby se podpofila karbonickd macerace a umocnily odridové aroma. Kvaseni probiha pfi teploté 22 °C, s ochlazenim a tangencialni filtraci, pficemz
se zachovéava 10 a2 12 g/l zbytkového cukru, aby se dosahlo sladkého, jemného a vyvaz i taniny. Po
tydenni batonnage na jemnych kalech s cilem pred kulatosti, i, svézesti a struktury.

VYUZIITE OKAMZIK Planujete setkéni s piateli? K vinu MAS DIAMANTE Red Blend si dejte gildas, pizzu nebo hamburgery. Skvéle se hodi také k asijské nebo mexické kuchyni a k éokoladé. K
CEMUKOLIV_ALE VZDY S VASIMI RI IZKVMI

zévérus y é fermentaci zlistava vino 3 mésice v sudu, kde se provadi

0,751

199,00 K&

Rioja Bordon De Anglade

Zervené, suché,
barikové 12 mésict

Lowdon

Do Arglads

Vinafska oblast: Rioja Alta, Odrida: Tempranillo, Graciano a Mazuelo , specidlni fada pro milovniky vina mladé duchem a Zivotnim stylem. Toto vino se po fizené malolaktické fermentaci pfi teploté
22°C ve stfedné karbonizovaném sudu z amerického dubu. Poté se vino nechdva zrat dal3ich dvanact mésict v sudech z francouzského a amerického dubu . Temné tie3fiovy odstin vina s chuti po
Zerveném ovoci a kofeni a anyzovym ténem se skvéle hodi k silnym vyvaram, éervenym mastm, jehnééimu a syru.Servirujte pfi 16-18 stupnich Celsia. Umisténi v soutéZich: Zlatd medaile CINVE,

: ' 0,751 251,00 K&
Premium Crianza $panélsko, Sttibrna medaile Concours Mondial de Bruxelles, Belgie, 90 bodii, Catavino, $panélsko,Bronzova medaile, Decanter, UK. Doporuéujeme k jidlim jako jsou Zervend masa, zvéfina, zralé syry
N . . @ i, Specialni limitovana fada vina na pocest spoluzakladateli podniku Franco-Espafiola. Vino je vyjimecné jak obsahem, tak obalem: uvnitF je vybér z hrozni z vybranych vinic, na lahvi je specidlni etiketa
- Gervené, suché, | < misto standardni Fady etiket ukazujici pohled na vinafstvi v dobé zalozeni. Vino zraje minimalné dva roky v sudech z francouzského dubu a pak jeété daléi dva roky v lahvich. A7 poté se dostéva mezi
Rioja Bordon Baron de barikové 24mésicii QOW fanous R . . . . R N oo o ) . PR "
. fanousky. Velmi delikatni smés tfi vybranych odrid poskytuje vino tfesfiové barvy, aromatu lesnich plodi, koufe a kofeni. Je vyrobena pouze série o 7000 lahvich. Vhodné pro dusend, pecena, 0,751 666,00 K¢
Anglade Reserva vsudu, Emés'cu Y| weime _ grilovans masa. Idesln teplota je 16-18'C. Ocenéni: 92 bodis. Penin Guide, Spain: 2009, 92 bod. ABC Guide, Spain: 2007, Gold Medal. Berliner Wein Trophy 2013, Germany: 2007, 93 bod. Repsol
: ”ﬂo’%’-}a’w 2 Guide, Spain: 2005, Gold Medal. Sélections Mondiales des Vins, Canada: 2005, Gold Medal. Mundus Vini, Germany: 2005
©
CEucelo
Rioja Bordon Excelso Eervené, suché, T;(,j;”i Esence nejlepsiho z vin historickych vinic oblasti Rioja Alta a Rioja Alavesa.Zraje osmnéct mésici v barikovych sudech z bilého dubu se stfednim a intenzivnim vypalenim. Rubinové barva. PIné aroma ;
barikové 18 mésict koFeni a Eervenych lesnich plodii zanechava na pate jemny hedvabny pocit .Vhodné pro parovani s peéenymi a grilovanymi masy, jehnégim, vepfovym, divotinou, syry, obecné se silnymi a 0,751 315,00 K&
Reserva v sudu korenénymi pokrmy. Podévejte pfi teploté 16-18 'C
. . ) Tento vymazleny kousek se po malolaktické fermentaci necha lezet ve stiedné karbonovaném sudu z bilého amerického dubu (Ohio) 36 mésici. Temné ruda barva vina se silné jodizovanymi tény.
Rioja Bordon Excelso Gran b::gizzgf:::w Intenzivni viing zaplni nos plnou komplexni viini. Sametovy pocit na patte je velmi persistentni a provézi znalce vina velmi diouhou dobu. Pro vyrobu této speciality se vybiraji jen "velmi klasické" o071 389,00 K&
Reserva v sudu hrozny, jejichz exkluzivita konec koncl dala vinu i nazev. Vhodné pro parovani s pe¢enymi a grilovanymi masy, jehné&im, vepfovym, divoginou, syry, obecné se silnymi a kofenénymi pokrmy. . 7

Palpito, premium Garnacha,
Vino de Autor

Zervené, suché,

barikové 14 mésict
v sudu, poté zraje v}
lahvich

Podavejte pfi teploté 16-18 ‘C. Ocenéni 95 bodii Repsol Guide, Spanéisko

100% odrtida Garnacha (pivodni 3panélskd odrida) pé v nepristupném terroiru ve vy3ce 600 m.n.m. Ruéné sbirané hrozny jsou déle manuginé zpracovény. Fermentace probiha

nékolik dni v 5001 sudech pfi teploté 28°C. Poté jsou ponechany slupky je3té sedm dni v sudech.Vino se béhem 14 mésict zrani pFeléva kazdé Etyfi mésice do novych sudi z francouzského a

Raices de Valpardiso, Vino
de Autor (limitovana
edice 4 462 lahvi)

gervené, suché,
barikové 14 mésict

vsudu, dale zraje 6|
mésic v lahvich

Radces b,
VALPARAISO

0,751v
amerického dubu a v bfeznu se staéi do lahvi, kde pokracuje zrani. Obsah alkoholu 15%. Degustace: tresfiova cervend s rubinovymi tény se zafivymi barvami. PIna svéZi viné. Ucitite vini dzemu z elegantnim 1291,00 K&
cerveného ovoce, smetané, minerélech, balzimu. Dubové sudy pfidavaji tony peceni a prazeni. Chut je velmi dobfe strukturovana, své; vnata Dokonald rovnovaha mezi jemnosti, silou a dFevéném 4
hedvabnosti ovocné linky. Vysoce kvalitni jemné a zralé tFisloviny. Elegantni a intenzivni zavér a komplexni dochut.Vysoce univerzalni pro parovani s jidlem. Doporutejeme ve spojeni s peéenym boxu
masem (jehné&ci, veprové) vzhledem k hloubce vina. Potési téZ milovniky ryZovych pokrmd, zejména paelly. Podévejte pfi 18'C
Hrozny 100% odridy Tempranillo rostou na malych privatnich vinicich s kiidovou a jilovou piidou se Sirokymi Stérkovymi plochami v nadmofské vySce 870m.n.m. Ru¢né sbirané hrozny se v
desetikilovych kosich prevazi do vinafstvi, kde se provadi vybér z bobuli. Po fermentaci v 500 litrovych sudech vino zdraje 14 mésicti v novych sudech z francouzského dubu o objemu 2251, které se 0,751v
po piil roce vidy méni. Obsah alkoholu 15, 5%. Degustace: jasna a hlubokd, velmi atraktivni éervena barva. Viné je intenzivni a pInd, elegantni s tony dZemu erveného bobulového ovoce, aromata déarkovém 1243,00 K&
mineralni, aromatickych dfev, latyze, raseliny a kakaa. Tabakové a balsamikové tony. Chut: skvéle strukturovana chut, silnd, vkusna s ovocnou chuti, vyzralé tfisloviny a velmi dlouhy zavér s tony boxu

balsamika, lékofice a minerald. Parovani: vyborné s Eervenym masem, hovézi, jehnéci dusené maso, studena masa, zvéfina. Podévejte pfi 18°C.




Valparaiso Roble

cervené, suché,
barikové 6 mésica
vsudu

VALPARAISO
ontr

A

Hrozny odridy Tinta del Pais (Tempranillo) se fermentuif pfi teploté 26°C, poté zraji 3 mésice v sudech z amerického dubu a nasledné 3 mésice v sudu z francouzského dubu. Vino je jasné tresfiové
barvy. Ovocky buket &erveného ovoce s koufovymi odkazy na dubovy sud. Chutové dominuje tén tfesné s vanilkovym pozadim a dotykem Eerného pepfe. Zakulacena taninové chut vede k
prijemnému a dlohému chutovému viemu. Vinaf'stvi lezi v centru oblasti Ribera del Duero. Na vlastnich vinicich zalozenych na po&atku minulého stoleti péstujé révu pro vin, které exportuje do Severni
Ameriky, Némecka, Ciny a nyni i do Olomouce:-) V povodi Feky Duero najdete i dalsi véhlasné péstitelské oblasti vina a to jak ve Spanélsku, tak v Portugalsku. | tato skuteénost Vam da nahlédnout,
jak plodné a vyznamn je oblast feky Duero v oéich milovnika kvalitniho vina! Doporuéujeme: vhodné k tapas, paelle, lehkym Eervenym mastim a stfedné zralym syriim, doporugend teplota ke
konzumaci 16 °C to 18 °C.

0,751

199,00 K&

Valparaiso Crianza

cervené, suché,
barikové 12 mésict
vsudu

VALPARAISO

Hrozny odridy Tinta del Pais (Tempranillo) se fermentuji pfi teploté 26'C, poté zraji 6 mésice v sudech z amerického dubu a nésledné 6 mésice v sudu z francouzského dubu. Vino je tmavé tresiiové
barvy. Ovocny buket erveného ovoce a bordivek. Chutové prevazuje vliv Zerné tie3né vyvézeny s jemnym ténem dubového taninu, kofeni a podilu ovoce. Elegantni pevné vino se zakulacenymi taniny
a vyvazenou kyselosti dava dlouhy pretrvavajici pocit zadostiuginéni:-) Vinafstvi lezi v centru oblasti Ribera del Duero. Na vlastnich vinicich zalozenych na potatku minulého stoleti péstuje révu pro
vin, které exportuje do Severni Ameriky, Némecka, Ciny a nyni i do Olomouce. V povodi feky Duero najdete i dal3i véhlasné péstitelské oblasti vina a to jak ve Spanélsku, tak v Portugalsku. | tato
skutegnost Vam da nahlédnout, jak plodnd a vyznamna je oblast feky Duero v ogich milovnika kvalitniho vina! Doporutujeme: vhodné k tapas, paelle, lehkym Eervenym masim a stredn& zralym
syrim, doporutené teplota konzumace 16 °C to 18 °C

0,751

255,00 K¢




